Noc Sylwesirowa

Flegancka kolacja degustacyjna przy muzyce na zywo

Sylwestrowa kolacja degustacyjna w historycznym sercu Warszawy
bedzie czyms wiece] niz tylko positkiem — stanie sie prawdziwa
celebracja smaku, stylu i tego wyjatkowego momentu w roku.
Wyborne dania tworzone przez szefa kuchni, muzyka na zywo
oraz niepowtarzalna atmosfera miejsca sprawia, ze wejscie w Nowy
Rok stanie sie doswiadczeniem wyniesionym na wyzszy poziom dzieki
perfekcyjnie dopracowanej podrozy kulinarne;.

Kameralne, luksusowe otoczenie
Wykwintna kuchnia
miesna, wegetarianska lub steakowa — do wyboru
Wine pairing dedykowany do kazdego dania, przygotowany przez
sommeliera
Muzyka na zywo

Powitaj Nowy Rok w epoce prawdziwej elegancji ‘ www.flanerhotel.com



Menu miesne | 499 PILN/osoba

Amuse Bouche | wybér szefa kuchni

Ostryga Gillardeau Speciales, ocet cherry, szalotka

Krewetki, chutney mango, chili

Tatar wotowy, szalotka, kapusta piklowana, zéttko przepioércze, trufla
Osmiornica, risotto szafranowe, eryngii, pomidory confit

Jagniecina, demi-glace, gratin, karotka, brokuty bimi, por

Maslane kruche ciasto, créme patissiére, coulis malinowe, prazone migdaty
Toast lampka szampana

Menu rybne | 499 PLN/osoba

Amuse Bouche | wybér szefa kuchni

Ostryga Gillardeau Speciales, ocet cherry, szalotka

Krewetki, chutney mango, chili

Tatar z tunczyka, awokado, rzodkiew zétta, dynia, soliréd

Osmiornica, risotto szafranowe, eryngii, pomidory confit

Halibut, gratin, karotka, brokuty bimi, por, sos beurre blanc

Maslane kruche ciasto, créme patissiére, coulis malinowe, prazone migdaty
Toast lampka szampana

* mozliwos¢ dostosowania dan do diet wykluczeniowych i alergii




Steak menu
Dedykowane dla grup 46 osobowych 2999 PLN

Selekcja polskich & zagranicznych steakéw

Polska poledwica

Polski antrykot sezonowany 30 dni
Polski rostbef

Polska/US poledwica

US antrykot

Japonski rostbef Wagyu

Sosy: Gorgonzola z zielonym pieprzem, demi-glace, chimichurri
Dodatki: Gratin, frytki, ziemniaki z mieta, grillowane warzywa

* mozliwos¢ dostosowania dan do diet wykluczeniowych i alergii




Selekcja win | 299 PLN/osoba

Dedykowana menu miesnemu

Gost Art Brut, Lubuskie, Poland

Polskie wino musujace z nuta cytrusow i mineralnosci idealnie podkresla stonosc i kremowosé ostryg.

Spy Valley Sauvignon Blanc, Marlborough, New Zealand

Aromaty marakui i ziot doskonale rownowaza stodycz mango i pikantnos¢ chilli.

Pommard Les Charmots ler Cru, Pinot Noir, France

Elegancki burgundzki pinot o nutach lesnych i ziemistych subtelnie wspdtgra z aromatem trufli i surowego miesa.

Bastianich Pinot Grigio, Friuli, Italy

Delikatne, kremowe wino z dobra kwasowoscia tagodnie wspotgra z tekstura o$miornicy i aromatem szafranu.

Santa Sofia Ripasso Valpolicella Superiore, Veneto, Italy
Miesistosc 1 lekka stodycz Ripasso podkreslaja bogactwo sosu demi-glace i delikatnosdé jagnieciny.

Pere Ventura Gran Reserva Brut, DO Cava, Spain
Cava z delikatna nuta tostow i owocow cytrusowych elegancko kontrastuje ze stodycza deseru i swiezoscig malin.

Cena za osobe dotyczy kieliszka wina o pojemnosci 120 ml, dedykowanego do kazdego dania w menu degustacyjnym.




Selekcja win | 299 PIN/osoba

Dedykowana menu rybnemu

Gosset Extra Brut, Champagne, France
Struktura i mineralnos$¢ szampana idealnie podkresla kremowiosc¢ ostryg.

Kleine Zalze Chenin Blanc, Stellenbosch, South Africa
Egzotyczne aromaty mango i miodu wspétgraja z owocowa ostroscia dania.

Maurice Schueller Riesling, Alsace, France
Swiezy, cytrusowy i mineralny — idealny balans do ttustoéci tunczyka i kremowego awokado.

Turnau Chardonnay, Poland
Zrovinowiazona kwasowosc i lekka maslanosé harmonizuja z risotto i aromatem pomidorow confit.

Famille Savary Chablis, France
Mineralne Chardonnay z Chablis elegancko taczy sie z maslanym sosem i struktura halibuta.

Flumen Brut DOC Prosecco, ltaly

Swiezo$¢ i babelki subtelnie oczyszczaja podniebienie po stodkim zakoriczeniu.

Cena za osobe dotyczy kieliszka wina o pojemnosci 120 ml, dedykowanego do kazdego dania w menu degustacyjnym.




Selekcja win

Dedykowana do menu stekowego

Chateau Gloria, Bordeaux, France
440 PLN - 750ml
Klasyczne wino z Bordeaux o nutach czarnej porzeczki, cedru i przypraw, tworzace idealne potaczenie z dojrzewanym

miesemn.

Pascual Toso Limited Edition, Malbec, Mendoza, Argentina
250 PLN - 750mi

Petne, bogate w smaku wino o aksamitnych taninach — doskonate do stekdw z USA T Japonii.




Noc Sylwesirowa

Flegancka kolacja degustacyjna przy muzyce na zywo

31.12.2025 | 19:00

Zapraszamy do rezerwacji:

reception@flanerhotel.com | + 48 22 123 62 00

Podczas dokonywania rezerwacji prosimy o podanie: imienia i nazwiska, liczby
rezerwowanych miejsc, wybranego menu, wybranego wine pairingu (jesli
dotyczy), a takze informacji o dietach wykluczeniowych lub alergiach (jesli

dotyczy).

* Hotel Flaner zastrzega sobie prawo do odwotania wydarzenia w przypadku nieosiagniecia minimalnej liczby gosci.
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